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Menus des vacances
a\pT d’avril 2026
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Lundi Mercredi Jeudi Vendredi 3
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CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE MACEDOINE MAYONNAISE PERLES DE v&%ggmﬁs ETWAIS RADIS ROSES ET BEURRE '
SALADE ICEBERG ET VINAIGRETTE 5
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EMINCE DE FILET DE POULET SAUCE COLOMBO JAMBON BLANC* (Label Rouge) BEIGNETS DE CALAMAR A LA ROMAINE 4
M TORTELLINI RICOTTA SPINACI SAUCE TOMATE HACHIS PARMENTIER DE BCEUF [
3 RIZBIO PUREE DE CAROTTES ET POMMES DE TERRE BROCOLIS BECHAMEL 8
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'; CARRE DE LIGUEL (a portionner) PONT LEVEQUE AOP (a portionner) EMMENTAL (& portionner) YAOURT AROMATISE SAINT MORET BIO 8
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MOUSSE AU CHOCOLAT COMPOTE POMME BANANE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON 2
GATEAU DU CHEF POIRE CHOCOLAT (4 portionner) 2
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TABOULE (semoule bio) CONCOMBRE VINAIGRETTE OEUF DUR ET MAYONNAISE RADIS ROSES ET BEURRE BETTERAVES BIO VINAIGRETTE =
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SAUTE DE POULET SAUCE BASQUAISE . BOULETTES DE BOEUF BIO SAUCE BARBECUE | FILET DE COLIN SAUCE AURORE ‘S
< POMMES DE TERRE ET TOMATES A LA PATES CASARECCES (locales) ET ALUMETTES DE =
N MOZZARELLA PORC* FACON CARBONARA i 2
5 PETITS POIS ET CAROTTES SEMOULE BIO HARICOTS VERTS BIO PERSILLES 2
©
S N
o FROMAGE BLANC SUCRE CARRE DE LEST (& portionner) CANTAL AOP (& portionner) NOIRE IGP ( portionner) EDAM (& portionner) o
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FRUIT DE SAISON CREME DESSERT CHOCOLAT FRUIT DE SAISON COMPOTE POMME ABRICOT (]
MINI CREPES SUCREES gn
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“ Menus établis sous résen S
‘ . *Plat faisant I'objet de remplace s
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"Nos plats sont susceptibles de co&| de tances ol
Pour toute information, me
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