Menus des vacances
d’octobre 2026

Carottes rapées (locales) vinaigrette

Boulettes de boeuf BIO fagon couscous

Semoule BIO

Camembert Bio

Compote pomme

Chou blanc BIO vinaigrette

Filet de hoki sauce citron

Pommes de terre sautées

Carré de Ligueil (Découpe)

Betteraves bio vinaigrette

Emincé de cuisse de poulet sauce fagon
blanquette

Chou fleur CE:

Pont [Eveque

Gaufre de Liege

Salade de pépinettes, tomate, mais et vinaigrette

Réti de dinde sauce au jus

Haricots verts BIO a lail

Salade de pommes terre, mais vinaigrette

Omelette nature

Petits pois CE2 au bouillon

Gouda

Brocolis vinaigrette

Quenelles natures BIO sauce paprika

RizBIO

Vache qui rit BIO

Banane BIO

Produits ou

ingrédients
labellisé

Produit
local

AN BIO

régional

Oeuf dur et mayonnaise Salade verte vinaigrette

Lentilles BIO a léchalote Haricots verts BIO persillés

Saint Paulin Yaourt aromatisé

Raisin blanc
Gateau du Chef pommes BIO cannelle

Salade verte vinaigrette ) R
Potion magique a la bave de crapeau (potage

de petits pois)

Effiloché de porc* sauce mijoté par Cruella
d'Enfer
Purée d'Halloween (pommes de terre et
potimarron)

Bolognaise de hoeuf
Fusilis BIO

Emmental rapé
Yaourt sucré BIO

Créme dessert vanille Mini crépes sucrées sanglantes (confiture de

groseille)
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