
Menus des vacances  

de la Toussaint 

du 24 octobre  

au 4 novembre 2022 
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Légende : 

Produits ou  
ingrédients 
labellisé 

Semaine du 24 au 28 octobre 2022

MIDI

LUNDI 24 CHOU ROUGE RÂPÉ VINAIGRETTE

ÉMINCÉ DE BOEUF (VBF) AUX OIGNONS

TORTIS BIO

CARRÉ DE LIGUEIL (à portionner)

LIÉGEOIS CHOCOLAT

MARDI 25 TABOULÉ ORIENTAL (dont semoule bio)

OMELETTE FRAÎCHE

CHOU ROMANESCO À LA BÉCHAMEL

COULOMMIERS (à portionner)

FRUIT DE SAISON

MERCREDI 26 CAROTTES RÂPÉES (locales) VINAIGRETTE PERSILLÉE

FILET DE LIEU SAUCE CITRON

RIZ BIO 

BRIE EN POINTE (à portionner)

COMPOTE POMMES-POIRES

JEUDI 27 CAKE AU FROMAGE (à portionner)

RÔTI DE PORC* (Label Rouge) SAUCE CRÈME

POTIMARRON À LA CRÈME GRATINÉ

FROMAGE BLANC NATURE SUCRÉ

FRUIT DE SAISON

VENDREDI 28 BETTERAVES ROUGES BIO VINAIGRETTE

AIGUILLETTES DE POULET (VVF) SAUCE AIGRE-DOUCE

PURÉE DE POMMES DE TERRE

EDAM BIO (à portionner)

YAOURT AUX FRUITS

MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Nous vous informons que les menus de cette période, en dehors des plats signalés et hors traces, ne 

comportent ni arachide (A), ni lait de chèvre/brebis (BC), ni fruits à coques (FC), ni kiw i (K)

* PLAT FAISANT L'OBJET D'UN REMPLACEMENT POUR LES REPAS SANS PORC

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.                                           

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine. Merci de vérifier les étiquettes des produits.



Menus des vacances  

de la Toussaint 

du 24 octobre  

au 4 novembre 2022 
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Légende : 

Produits ou  
ingrédients 
labellisé 

Semaine du 31 octobre au 4 novembre 2022

MIDI

HALLOWEEN
LUNDI 31 SOUPE À LA CITROUILLE (potiron)

PAVÉ DE JAMBON* (VPF) À LA DIABLE

SEMOULE BIO

CASPER SUR SON LIT DE FROMAGLE BLANC SUCRÉ

CAKE À LA CAROTTE DE LA SORCIÈRE BIEN AIMÉE (à 

portionner)

MARDI 1

FÉRIÉ

MERCREDI 2 SALADE ICEBERG VINAIGRETTE

BEIGNETS DE CALAMARS ET KETCHUP

CAROTTES ET POMMES DE TERRE GRATINÉES

BRIE EN POINTE (à portionner)

CRÈME DESSERT VANILLE

JEUDI 3 MACÉDOINE DE LÉGUMES MAYONNAISE

ÉMINCÉ DE DINDE (VVF) SAUCE CURRY

MINI-FARFALLES

GOUDA BIO (à portionner)

FRUIT DE SAISON

VENDREDI 4 SALADE DE PERLES VINAIGRETTE

STEAK HACHÉ DE BOEUF (OF) SAUCE TOMATE

HARICOTS VERTS BIO ET PERSIL

SAINT-PAULIN (à portionner)

COMPOTE DE FRUITS

MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Nous vous informons que les menus de cette période, en dehors des plats signalés et hors traces, ne 

comportent ni arachide (A), ni lait de chèvre/brebis (BC), ni fruits à coques (FC), ni kiw i (K)

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.                                        

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine.

* PLAT FAISANT L'OBJET D'UN REMPLACEMENT POUR LES REPAS SANS PORC


